DAFTAR PUSTAKA

Margono. (2004). Tehnik Sampling.

Marotz, L. R. (n.d.). Healty, Safety and Nutrition for YoungChild . USA: 6th
Edition. The Thompson Cooro]poration.

Meilgaard, M. (2000). Sensory Evaluation Techniques. Florida : Boca Raton CRC
press.

Moehyi. (1992). Pengembangan Makanan Institusi dan Jasa Boga . Jakarta :
Bharta .

Oki, T. (2008). Involvement of Anthocyanins and Other Phenolic Compounds in
Radical . Jurnal of Foof Science , 56.

Palacio, J. (2009). Introduction to Food Service. Pearson Education Ohio;11th ed.

Petijo, S. (2009). Pewarna Nabati Makanan. Yogyakarta: Kanisius cetakan ke 5.

Qazuini, M. (1984). Pengujian inderawi Bahan Makanan dan Minuman .
Mataram : Universitas Mataram .

Rahayu, W. P. (2001). Penuntun Pratikum Uji Organoleptik. Bogor: Jurusan
Teknologi Pangan dan Gizi IPB.

Sinaga. (2007). Penyelenggaraan Makanan Anak Sekolah. Jakarta : Yayasan Gizi
Kuliner.

Sugiyono. (2012). Populasi dan Tehnik Sampling.
Sugiyono. (2012). Purposive Sampling. Bandung: Alfabeta.

Webb, B. H. (1980). Fundamental of Dairy Chemistry Co. Inc Westport. 2nd
Edition, The AVI Publishing.

Wijayanti. (2011). Karakteristik dan Aktivitas Antioksidan Manisan Kering Ubi
jalar ungu (Ipomea Batatas L. Var Ayamurasaki). Malang: Universitas
Merdeka.

Y, I. K. (2009). Mengenal Zat Adiktif Makanan. Jakarta: Sinar Cemerlang.

P, P. (2012). Pengertian pastry dan bakery. 1.

62



Departemen Kesehatan Republik Indonesia. (1985). Peratutan Menteri Kesehatan
Republik Indonesia Tentang Zat Pewarna Tertentu Yang Dinyatakan
Berbahaya. jakarta.

Faridah, A. (2008). Patiseri Jilid 3. jakarta: Direktorat Pembinaan Sekolah
Menengah Kejuruan.

Guatara dan Soesarsono Wijardi. (2005). Dasar Pengolahan Gula. Bogor: IPB.

Winarno, F. G. (2004). Kimia Pangan dan Gizi. Jakarta: PT Gramedia Pustaka
Utama.

Wisnu, C. (2006). Analisis dan Aspek Kesehatan Bahan Tambahan Pangan.
Jakarta: Bumi Aksara.

63



	DAFTAR PUSTAKA

