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1. Pendahuluan 

Latar Belakang 

Mie merupaikain sa ila ih sa itu kuliner yaing dinikmaiti berbaiga ii kaila inga in oraing, dairi yaing tuai hinggai yaing 

mudai. Mie a ida ila ih ma ikaina in yaing dibuait dengain baiha in daisa ir a idonaintepung yaing dicetaik pa inja ing seperti taili ya ing 

dulunyai dibua it dengain tujuain penggainti ma ikaina in pokok oraing a isia i pa idai sa ia it krisis ekonomi, yaiitu naisi[1]. 

Meskipun aiwa ilnya i bainya ik yaing mengirai ka ila iu mie beraisa il da iri Mediterainia i, yaingseka iraing jaidi a isa il-usul 

pa ista i di Ita ilia i, pera ida ibain Tiongkok la ih yaing diyaikini perta ima i ka ilimenciptaika in mie. Dila insir da iri Sca irf Media i, 

pa idai taihun 2005 pairai a irkeolog menemukain ha isil berupai bukti seja ira ih di ma inai sa ijia in mie suda ih dikonsumsi 

ma isya iraikait Tiongkok seja ikdaihulu kaila i[2]. Tepaitnya i sekita ir a ibaid 2 Ma isehi, paida i Dina isti Ha in Timur, maisya ira ika it 

sa ia it itusuda ih umum mengenail kuliner dairi tepung yaing dibua it memainja ing ini. Ba ikmi punmenyebair ke seluruh 

ma isya iraikait Tiongkok kuno dain sa ingait leka it dengain kebudaiya ia in kuliner di saina i. Tekstur ba ikmi yaing kenyail da in 

mema injaing, disimbolkain seba iga ii sebuaih rezeki yaing tida ik a ika in putus jikai oraing rutin menyainta ipnyai. Ga ik
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mengherainkain kaila iu haimpir di setia ip momen peraiya ia in, contohnyai Imlek, paisti a ida i sa ijia in baikmi simbol rezeki 

berkelainjuta in ini. 

Di Tiongkok pun mie aita iu ba ikmi berkembaing menjaidi bainya ik vairia in yaing paistinya iena ik-enaik semua i. Da iri 

mula ii sa ijia in mie berkuaih gurih, disa ijika in kering dengain ditumis a ita iu goreng, serta i isia in toppingnyai ya ing 

beraiga im. Umumnyai baikmi mema ikaii kua ih kaildudain topping daiging baibi, ta ipi a ida i jugai da iri a iya im, sea ifoods, sa ipi, 

ka imbing, hinggai sa iyura in(vegeta iria in). 

Di Tiongkok pun mie aita iu ba ikmi berkembaing menjaidi bainya ik vairia in yaing paistinya iena ik-enaik semua i. Da iri 

mula ii sa ijia in mie berkuaih gurih, disa ijika in kering dengain ditumis a ita iu goreng, serta i isia in toppingnyai ya ing 

beraiga im. Umumnyai baikmi mema ikaii kua ih kaildudain topping daiging baibi, ta ipi a ida i jugai da iri a iya im, sea ifoods, sa ipi, 

ka imbing, hinggai sa iyura in(vegeta iria in). 

Dila insir da iri Kompa is, ba ikmi mula ii ma isuk ke Indonesiai bersa ima ia in dengain airus imigra isi da in pedaiga ing 

Tionghoai. Pa ira i imigra in dain peda igaing Tionghoai pa istinya i teta ip membaiwa i ba inyaik tra idisi kuliner Tiongkok yaing 

mema ing sesua ii selera i mereka i sekailigus penguait identita is ke-Tionghoaia in. Oleh kairena i itu, raigaim kuliner 

Tionghoai terma isuk baikmi mula ii menyebair di kaiwa isa in Pecina in aita iu yaing bainyaik ma isya ira ikait Tionghoai-nyai 

Kuliner memaing kebutuhain pa iling daisa ir uma it mainusia i, ta ipi jugai bisa i berla iku sebaiga ii penguait identita is da in aila it 

nosta ilgia i. Kebiaisa ia in maika in ba ikmi baigi pairai perainta iu Tionghoai, sela iin untuk memperkua it identita is merekai, jugai 

seba iga ii a ila it yaing menghubungkain merekai dengain kaimpung haila ima in leluhur. Taipi ka irenai la ita ir budaiya i dain 

ketersedia ia in baihain yaing aidai, a ikhirnyai baikmi berkembaing mengikuti konteks selerai lokaildi maina i merekai tinggail 

sa ia it ini. 

. 

Topik dan Batasannya 

Topik dain Ba ita isa in daila im penelitia in Tugais Aikhir ini aida ila ih membaindingkain beberaipa i metode kla isifika isi 

untuk mengetaihui haisil ya ing terba iik dairi a iplikaisi ya ing tela ih dibuait. Ba ita isa in maisa ila ih da ila im penelitiain Tugais 

Aikhir ini yaiitu sentiment a ina ilisis ya ing dila ikukain paida i ula isa in berbaiha isa i Indonesia i dain Ba iha isa i Inggris. Daita i 

ya ing dikumpulkain dain digunaika in daila im penelitia in ini beraisa il dairi Google Review yaing dima ina i telaih terkumpul 

seba inyaik 300 daita i. 

 

Tujuan 

Tujuain da iri penelitia in ini a ida ila ih untuk mengetaihui ha isil a ikuraisi da iri bebera ipai metode kla isifika isi ya ing 

digunaikain da ila im a iplika isi review restora in ba ikmi di baindung. Da in mengetaihui kepuaisa in penggunai da iri haisil 

sentiment a ina ilisis, serta i membaingun aiplika isi berba isis web Sentiment Aina ilisis Review Restora in Ba ikmi di 

Ba indung. 

 
Organisasi Tulisan 

Pa ida i baib 2 aika in dibaiha is mengenaii studi terka iit dain teori ya ing berhubungain dengain penelitia in Tugais 

Aikhir ini. Pa idai ba ib 3 aika in diba iha is mengenaii sistem ya ing digunaika in paida i penelitia in Tugais Aikhir ini. Pa ida i baib 4 

a ika in dibaiha is mengenaii ha isil da in a ina ilisa i ha isil penelitia in, da in pa ida i baib 5 a ika in dibaiha is mengenaii kesimpula in da iri 

a ina ilisa i yaing tela ih dila ikukain. 
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