DAFTAR TABEL

Tabel 1.1 Kendala dalam Pengolahan Singkong di Indonesia....................... 2

Tabel 2.3 Penelitian Terdahulu ........oooiiiiiiiiiiiiiiiiiiie 12
Tabel 3.3 Peserta Penelitian.......cccoiiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiias 14
Tabel 3.4 Tabel Skala Penilaian Organoleptik dan HedoniK........................ 15
Tabel 3.5 Peralatan Pembuatan Tiramisu Berbasis Singkong ...................... 16
Tabel 3.6 Bahan-Bahan Pembuatan Tiramisu Berbasis Singkong................... 17
Tabel 3.7 Skala HedoniK......coovviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiciii s 19
Tabel 3.8 Interpretasi Skor Rata-rata Uji Hedonik dan Organoleptik ............. 20
Tabel 4.1 Analisis Perbandingan Bahan Tiramisu Tradisional dan Inovatif........ 23
Tabel 4.2 Formulasi Resep Tiramisu Berbasis Singkong ..............coovvvveiiit 27
Tabel 4.3 Profil Responden.......coviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiee e eeeeeaaaens 32

Xiii



